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PAROLE 
CHIAVE

• RICERCA E SVILUPPO

• CIBO&SALUTE NUTRACEUTICA

• TERRITORIO

• MARKETING

• INNOVAZIONE DI PRODOTTO E 
DI PROCESSO (4.0)

• FORMAZIONE

• INTERNAZIONALIZZAZIONE
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CIBO&SALUTE
NUTRACEUTICA
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TERRITORIO
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Produrre 
all’ombra dei campanili, 

cose belle che 
piacciono al mondo…..e 
con materie prime locali



MARKETING
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INNOVAZIONE DI PROCESSO E DI PRODOTTO
INDUSTRIA 4.0
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FORMAZIONE
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INTERNAZIONALIZZAZIONE (MADE IN ITALY)
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LA BIRRA

La birra è una bevanda alcolica che viene ottenuta 

facendo fermentare un mosto a sua volta ottenuto dal 

malto d’orzo, ossia orzo germinato ed essiccato, 

aromatizzata con il luppolo
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MATERIE PRIME
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TIPOLOGIE 
DELLE 
BIRRE

- ALTA E BASSA FERMENTAZIONE (LAGER)

- CRUDE O PASTORIZZATE

- RIFERMENTATE IN BOTTIGLIA O GASATE ARTIFICIALMENTE

- NON FILTRATE O FILTRATE

- MATERIE PRIME SELEZIONATE O PRODOTTI AMIDACEI QUALUNQUE

- STILI (ALE, IPA, SAISON, BLANCHE, IGA……)
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DEFINIZIONE 
DI BIRRA 

ARTIGIANALE

Si definisce birra artigianale la birra prodotta da piccoli birrifici

indipendenti e non sottoposta, durante la fase di produzione, a 

processi di pastorizzazione e di microfiltrazione. Il produttore deve

essere legalmente ed economicamente indipendente da qualsiasi

altro birrificio e non deve produrre più di 200.000 ettolitri all’anno.

21





Produzione totale 2021 = 1764 milioni di litri DI CUI BIRRA ARTIGIANALE 45 MILIONI DI LITRI (2,55%)









= 8.000.000 HL = 800 milioni di litri

Export totale 2021 = 380 milioni di litri DI CUI BIRRA ARTIGIANALE 5 MILIONI DI LITRI (1,3%)



PERCHE’ LA 
BIRRA 

ARTIGIANALE 
ITALIANA 

PIACE 
ALL’ESTERO?

- INGREDIENTI SELEZIONATI DI ALTA QUALITA’ ED ORIGINALI

- ESTRO E INNOVAZIONE ITALIANA (SIA DI PRODOTTO CHE DI PROCESSO)

- ITALIAN APPEAL

- PACKAGING ORIGINALI E INNOVATIVI

- RICERCA SCIENTIFICA

28



«Il segreto degli affari è sapere qualcosa che 

nessun altro sa»

Aristotele Onassis
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GRAZIE

Roberto Rappuoli

Presidente Nazionale CNA

Agroalimentare

«Produttori di Bevande»
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