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SUPPORTO TECNICO SCIENTIFICO 
ALL’AMMINISTRAZIONE

RICERCA APPLICATE E 
TRASFERIMENTO TECNOLOGICO  

ALLE IMPRESE

E’ il principale Ente di ricerca italiano dedicato alle filiere agroalimentari 

vigilato dal Ministero dell'agricoltura, della sovranità alimentare e delle 

foreste



Centro di Ricerca

ZOOTECNIA E ACQUACOLTURA

❖ migliori sistemi produttivi di allevamento di
pesci, molluschi e crostacei;

❖ l’identificazione e l’uso di nuove fonti proteiche
per i mangimi;

❖ il miglioramento genetico e la qualità finale dei
prodotti compreso il loro impatto ambientale,
al fine di migliorare la sostenibilità
dell’acquacoltura italiana.



«L’allevamento degli organismi acquatici, quali pesci, molluschi, 
crostacei e piante d'acqua, realizzato attraverso interventi nel 
processo produttivo finalizzati ad incrementare la produzione 

come lo stoccaggio, l'ingrasso, la protezione dai predatori, etc…»

Cosa è l’ACQUACOLTURA?



ACQUACOLTURA e FUTURO



Il settore italiano 
dell’acquacoltura
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Acquacoltura estensiva e vallicoltura Vashe e raceways a terra Maricoltura







Mitilicoltura Venericoltura Ostricoltura





Come sta il nostro settore?



Fonte di proteine nobili, aminoacidi essenziali, ACIDI 
GRASSI OMEGA-3, vitamine (D, A e B) e minerali

Perché mangiare prodotti ittici?



Scelta dei siti di allevamento

Rispetto del benessere degli animali allevati

Impiego di mangimi in linea con le esigenze 
nutrizionali della specie

Impiego limitato di trattamenti veterinari

Come si ottiene un prodotto di elevata qualità



Come può orientarsi il consumatore?



GDO

distribution

Certificazioni private

Informazioni volontarie

(a) informazioni ambientali; 
(b) informazioni etiche e/o sociali; 
(c) informazioni sulle tecniche e sulle pratiche di 

produzione; 
(d) informazioni sul contenuto nutrizionale del 

prodotto.

Prodotti  biologici

Reg. EU 2018/848

Certificazione nazionale

Mipaaf D.M. 154/2020

Come può orientarsi il consumatore?



Non c'è alcun obbligo di dichiarare 

se un prodotto è selvatico o di 

allevamento!

La ristorazione pubblica  e privata



Considerazioni finali

• I prodotti di acquacoltura hanno caratteristiche rilevanti: qualità 

nutrizionale, freschezza, disponibilità, sostenibilità

• Le scelte dei consumatori fanno la differenza nella crescita del settore

• Gli strumenti per orientarsi sono pochi e a volte confusionari

• Informarsi consapevolmente è un dovere del consumatore come 

quello delle autorità a guidarlo



GRAZIE 
PER 

L’ATTENZIONE!
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